5Pcise!<arte

Wir wiinschen hnen  kali oreksi®
<au1C deutsch: guten Appetit>

Thate angcnéhme Stunden in unserem | okal!

Die [iste der |nhaltsstoffe & A”ergene finden Sie auf einer separaten K arte.

Bitte wenden Sie sich an unser Ser\/icepersonal.



\/orspeisen

(alle \/orspeisen mit Prot, auber beim K noblauchbrot & bei der Bruschctta)

I. Ouzomezze .................................. verschiedene warme & kalte \/orsPeisen
2. Tsatsiki ............... ar. Joghurt mit frischem Kmoblauch) Gurken & Fetersilie
3. ?rosalata (Kasesalat) voeeeeeeeenn. kérm’ge Faste aus [Tetakise & FaPrika

4. Melitsanosalata (Auberginensalat) .................................. rauchige Paste

aus gebrateneﬂ Auberginen

5. Dolmac}akia ............................ Weinb]étter, gmcij“t mit Reis, dazu | satsiki

6. (qebratene Auberginen oder /ucchini ... mehlierte & frittierte
Aubergincn~ oder Zucchinischeiben, dazu Tsatsi!(i

7. rittierte Feperoni ............................................................... dazu Tsatsiki

8. Oberbackene Champignons ................... C!’lampignons in Scheiben,
in Sauce f’]o”anc‘aise, mit [Tdamer Kase tiberbacken

9. Knoblauchbrot ......... gegri”tes Brot, mit frischem Knoblauch & Olivens!

10. KﬂObi.»—CI‘Cmé»—SPCZial ................................ knoblauchha]tige Creme

1. Bruschetta (WAFM) et gegri”tes Prot, mit warmen
Topping aus | omaten, Zwiebeln, Knoblauchj
Basilikum & Olivenél

106. Frittierte Cl‘nampignons ............................................ kleine panierte
Champignoms, dazu Tsatsiki

107. Schwarze Oliven ................................................. Oliven mit /wiebeln



ischvorspeisen

(a”e Fischvorspeiscn mit Brot)

i2. Kalamaris .................. mehlierte & frittierte Timtemcisc]'\ringe, mit Tsatsiki
5. Sardcueﬂ ............................ mehlierte & frittierte Sardellcn, mit Tsatsiki

14 Muscheln ........................................... in K noblauch-9ahne-Sauce oder
in | omaten-Senf-Sauce mit gericbencm Fetakise

108. Frittierte Muscheln ....... mehlierte & frittierte Muscheln, mit | satsiki

5. Sc:ampis ........... 4F Scampis (ohne 5chalc> in Knoblauc!ﬂ~5a!ﬂne~5auce

oderin | omaten-Senf-Sauce mit geriebenem [Fetaksse

K ase Spezialitaten*
(a”e Kése Spezialitétcn mit Brot, auRer bei den Tiropitakia)

16. Weiﬁkése ................................ kalt & natur, mit /wiebeln, Olive, T omate,
Faprika, Feperoni) Oregano & Olivcn‘o’l

7. WCiB!(éSC ,JSaganaki“ ........................... warm & mehliert, mit /wiebeln,
Olive,Tomate) Gurke & FePeromi

117. Wciﬁkése JJ5ousami“ .................. warm & mehliert, mit Sesam paniert,
f’lonig, T omate & Gurke

i8. Gebackener WCiB!(éSC ............................. warm & natur, mit /wiebeln,
Faprika, T omaten, Oregamo & Oliven‘o’l

i9. WCinéSC SPCZial .................. warm & natur, mit [Jackfleisch, /wiebeln,
Faprika, T omaten, Oregamo & Oliven‘o’l

20. ~]—l'r‘OPitai(l’a (Blétterteigro”cm) .............................. mit Weiskase gmc(j”te
B]étterteigro”en, dazu T satsiki -
ei einem chpreis von 1,40 € auch mit Original Fetakése mégliciﬁ



Salate

(alle Salate mit Brot)

21. Kleiner Bauernsa!at .................. mit E_isbergsalat, T omaten, Gurken,
Zwiebeln, FaPrika, Oliven, Feperonis, Weinksse
& Olivenél~Essig~Dressing

22. GI‘OBCI‘ Bauemsalat ................ mit Eisbergsalat, T omaten, Gurken,
Zwiebeln, FaPrika, Oliven, Feperonis, Weinksse
& Olivenél~Essig~Dressing

25. ﬂumcisclﬁsalat .............................. mit Eisbergsalat, T omaten, Gurken,
Zwiebelra, FaPrika, Oliven, Feperomis, i T]’\umcisch
& Olivenél~Essig~Dressing

24. Hﬁhnerﬂeischsalat ..................... mit Eisbcrgsa]at, T omaten, Guri(em,
Zwiebeln, Faprika, Olivemj Feperonis, 71, Mais, Hithnerbrustfilet
& O]ivenél~Essig~Dressing oder JoghurbDressing

25. Cheﬁkoc%salat .............................. mit Eisbergsalat, T omaten, Gurken,

Zwiebeln, Faprika, Oliven, Feperonis) 77, Mais,
" damer Kése, Hinterkochschinken

& O]ivenél~Essig~Dressing oder JoghurbDressing

141. GHI‘OS Salat ............................... mit Eisbergsalat, T omaten, Gurken,
Zwicbeln, Faprika, Oliven) Feperonis, Ggros
& f’]omig~56nF~Dressing oder Olivené]~Essig~Dressing




UppCﬂ

(alle Suppen mit Prot)
26. Tomatcn~Cremé—5uPPe ............................... mit Basilikum & Sahne
27. Huhnersuppe ........................................ nach griechischer Art, mit Reis,
K artoffeln & K arotten
28. Zwiebelsuppe ......................................... mit [ damer K &se iiberbacken
29. ChampignomCremé-SuPPe ........................ mit 7 wiebeln & Sahne

50. Kartoﬁ:él»-CrCmé»-SUPPC ................................... Pijrierte Kartogeln

quos Spezialitéten

(zu diesen (erichten wird ein gemischter 5alat serviert)

1. GHI‘OS Original ................................................... mit | satsiki, dazu Reis
52. Ggros Metaxa .............. in Metaxasauce (mit Champignons), dazu Reis

55, GQI‘OS Uberbacken ....................... in Metaxasauce (mit Champignons},
mit [ damer Kase Uberbacken, dazu Reis

54. (ayros Spezial ....................... in K noblauch-Sahne-Sauce, dazu Reis
55. Pauern Gyros ... mit gebr. Gemiise, in Pratensauce, dazu Reis
%6. (yros mit Kalamaris ..o mit Tsatsiki, dazu Reis
37. (ayros mit Souvlaki mit Tsatsiki, dazu Reis
58. (Gyros mit 2 Suzukia oder 2 [ eber ... mit Tsatsiki, dazu Reis
109. (Gyros mit 2 Schweinefilets ... mit Tsatsiki, dazu Reis |

i10. Ggros mit 2 Lammkoteletts ........................... mit | satsiki, dazu Reis




Fleischgerichte vom Gri”

(zu diesen (Gerichten wird ein gemischtcr Salat serviert)

59. 5ouvla‘<i .................................... 2 Fleischspieﬁe, mit | satsiki, dazu Reis

40. Suzukia ............... 3 [Hacksteaks, mit ] omaten-Sauce (a]s Dekoration)
& Tsatsii(i, dazu Reis

41. Bi{:teki SPCZial ................................ mit [etakase gewcij”tes [Hacksteak,
mit | omaten-Oauce (als Dekoration) & | satsiki, dazu Reis

42. Leber ................ mit mehlierten & frittierten Zwiebeln, T satsiki, dazu Reis

4%, Gri”te”er ..................................... mit Ggros,jeweils i Suzuki, Souvlakij
Schweinesteak & Tsatsii(i, dazu Reis

44, Bacchus:re”er ......................... mit Ggrosd’eweils I Suzuki, 5ouvlal<i,

2 Lammkoteletts & Tsatsiki, dazu Reis

45. Kavala:re”er ....................... mit Ggros,jeweils i Suzuki, Lammkotelett,
Leber, Schweinesteak & Tsatsiki, dazu Reis

46. Réubelz eller <5Pezial> ...................... mitjeweils i Spcckj Rumpsteak,
Schweinestcak, Souvlaki, Suzuki,
Tsatsiki & scharfer Sauce, dazu Reis

47. Gegri”te Schweinesteaks ......................... 3 kleine Schweinesteaks,

mit Krauterbutter & Tsatsi!(i, dazu Reis

48. (sefiilltes Schweinefilet o, getillt mit Tdamer Kase
& Hinterkochsclﬁinken, mit gebr. (Gemiise
& | satsiki, dazu Reis

49. Gegri”te Hithnerbrustfilets oo mit ] satsiki, dazu Reis |




| amm Spezialitéten vom (rill

(zu diesen (Gerichten wird ein gemischtcr Salat serviert)

50. Fai&akia .............................. 5 Lammkoteletts, mit | satsiki, dazu Fommes
52. Gegri”te Lammlcilets ......... mit Krauterbutter & T satsiki, dazu Fommes

54 Hirten Souvlaki ...................................... i LammFiletsPiCB, mit Faprika,
/wiebeln & T satsiki, dazu Fommes

SpieB Spezialitéten vom (rill

(zu diesen (Gerichten wird ein gemischter Salat serviert)

55. Horiatiko Souvlaki ...................... i }:leischspiefﬁ aus Schweinesteak,
Rumps’ceak & Spcck, mit | satsiki, dazu Fommes

56 Chewckocl'n Souvlaki ........................ i }:leisc}ﬂspieﬁ aus Schweinemcilet,
Lamm]cilet & Hijhnerbrushcilet)
mit gebr. (emiise & Tsatsii(i, dazu Fommes

57. GC{:U”’ECS Souvlaki .............. mit Weipkase gc:}cijllter SpieB, mit Faprika,
/wiebeln & scharfer Sauce, dazu Pommes

58. GI‘iCC!ﬂSChCS Souvlaki ..................... 2 SPieBe nach griec]ﬁischer Art
(durc}wwachsenes, samctiges Fleisch), mit Faprika,
/wiebeln & scharfer Sauce, dazu Pommes

59. Hﬂhnchen SOUVlaki .................... i SPieB, mit Curr3~5ahne~5auce,
FaPrika & Zwiebeln, dazu Fommes |




umpsteak Spezialitéten vom (Grill

(zu diesen (erichten wird ein griiner Salat serviert)

60. Gegri”tes Rumpsteak ............................. ca. 200 g, mit K rsuterbutter

& ciner | olienkartoffel mit Kréuteﬁjoghurb(:remé

61. Rumpsteak mit Champignons ............................................. ca. 200 g,
mit frischen Champignorws, /wiebeln
& einer ]:olienlcartogel mit Kréuter~Jog]1urt~Cremé

62. Rumpsteak mit Pleffersauce e, ca.200g,
mit F)Ceﬁcersaucc (ganze chcﬁcerkémeﬁ

& ciner | olienkartoffel mit Kréuteﬁjoghurb(:remé

FPfannen Spczialitéten

(zu diesen Gericlﬁten wird ein griiner Salat serviert)

64 Lammmedai”or\s ...................................... mit Champignons & Zwiebeln,
in Rahm~5ahne~5auce, dazu Putterreis

65 APO”O—TC”CI‘ ........ % Sc}‘xweinemci]e’csJ in Metaxasauce, dazu Putterreis

66. RhOdOS—TC”Cr ................... 3 Schweinefilets, in Mang0~Curr3~5auce)

mit versch. }:r[jchten, dazu Putterreis

67 Athos:re”er ........ % Sclﬁweinemets, in Pratensauce, mit Champignons,

/wiebeln & Fﬂaumen, dazu Putterreis

68. Artemis:re”er ................. Hiithnerbrustfilets, in Mango~Curr9~5auce,

mit versch. }:r[jchten, dazu Putterreis

69 Scampis ,:rigani“ .................. 7 Scampis (ohen 5chale), in K noblauch-
|

Sa}me~5aucc oder in Metaxasauce, dazu Putterreis |




Schnitzel vom Schwein

(zu diesen (erichten wird ein griiner Salat serviert)

70. Fanierte Sc}mitzel ......................... 2 Pamicrte Sc}mitzel, dazu Fommes

7 1. Jégerschnitzel .............................. 2 panierte Schnitzel, mit Jagersauce
(mit C%ampignons}, dazu Fommes

72. Corc!on bleu ......................................................... i Paniertes Sc]'mitze],
geFth mit [Tdamer Kase & Hinterkochschinken,
mit Rahm-Sahne-Sauce, dazu PFommes |

73. Champignonschmitzel ................................. 2 nicht panierte Schnitzel,
mit Champignons~53hne~53uce, dazu Fommes

120. Zigeunerschmitzel ................ 2 Panierte Schnitzel, mit Zigeunersauce

(ohne Champignons), dazu Fommes




F]cischp]atten fiir 2 Personen

(zujeder Flatte wird ein groBer Bauemsalat, eine Fortion Tsatsiki
sowie Reis und Fommes serviert)

74 Kava]a~f>latte ............................... mit Ggros,jeweils 2 Schweinesteaks,
Suzukia, Souvlaki & | ammkoteletts

75. Akropolis~f>latte ........................... mit Ggros,jeweils 2 SC}’IWCiHCFilCtS,
Suzukia, 5ouvlal<i & [Huhnerbrustfilets

76. Atl‘nen~Flatte ............................... mit Gyros,jeweils 2 Schweinesteaks,
50uvlal<i, Lammkote]etts & | eber

Aus dem Backogcn (hurvon Oktober bis April)

(zu diesen Gcrichten wird ein gemisc}ﬂtcr Salat serviert)

77 Lammhaxe mit Kritharaki .......................... mitgriechisc]ﬂen Reisnudeln,

in | omaten-Sauce, mit \Weiksse tiberbacken

78. Lammhaxe ................................. mit Gigantes oclergrijnen Bohnen oder
Aubergimen, in ] omaten-Sauce

79. Kanincl‘nen ,,StiFaAo“ ............................ mit gekochten Silberzwiebeln,

in ] omaten-Sauce

P, Kaninchen mit Kritharaki ....................... mitgricchischen Reisnudeln,

in | omaten-Oauce, mit \WeiBkise tiberbacken




Fischspczialitéten

(zu diesen Gerichten wird ein griiner Salat serviert)

80. Kalamaris

81. Sarde”en

82. Gegri”te Scampis
8%. Seelac}'ns{:ilets

85. Fischp!atte fiir 1 Ferson

Spaghct‘ci

mehlierte & frittierte Tintemcischringe,
mit Knobi.~Cremé~5pezial

mehlierte & frittierte Sardellen,

mit Knobi.~Cremé~5Pezial
7 Scampis (mit 5chale},
mit Knobi.~Cremé~5Pezial

mehliert, in Kréuter~5ahne~5auce)
dazu Salzkartogeln

mcHiert, 2 5campis, Kalamaris,
Seelachsmet, Muscheln & Sarcle”en,

mit Knobi.~Cremé~5Pezia|

mit Tomaten~basilikum~5auce
mit Tomaten~Hacloqeisc]1~5auce

mit f’linterkochschinken) [ie Sa}me



Omeiet‘c*

(zu diesen (Gerichten wird ein gcmischtcr Sa]at serviert)

89. Omelett mit Ggros .................................................................................

90. (Omelett mit WeiBKESE™ ..o

91. Omelett mit frischen Champignons ..................................................

*bei einem Auxcprcis von 1,00€ auch mit zwei /utaten méglich
w:hei einem AU)CPrcis von 0,80 € auch mit Original [Tetaksse mb’glich

\/cgctarischc (Gerichte

92. KartoH:eLBroH(o!FAmqawc ......................... in Sauce [Hollandaise,
mit [T damer Kase tiberbacken

93. Gigantes ................................ weibe Riesenbohnen, in Jomaten-Sauce,
mit Weisksse iiberbacken

94-. GI‘UHC Bol‘nnen ............. in Jomaten-Sauce, mit Weirkase iiberbacken

95. Melitsanes .............................................. warme Auberginen & /wiebeln,

in ] omaten-Oauce, mit Weisksse tiberbacken

96. Kritharaki ............................................................. griechische Reisnudeln,

in ] omaten-Oauce, mit Weisksse tiberbacken

97. Griechische GCmUSCP]Canr\C .................. mit verschiedenem (Gemiise
in ] omaten-Oauce, dazu WeiBksse

fa




Fiir den kleinen Appetit & fiir Kinder

(bei diesen Gericlﬂten ist Krautsalat auf dem Te“cr, ausser bei den kleinen
Schweinefilets - hier wird ein gemischter Salat serviert)

98. Kleiner Grieche ............................. kleine Fortion Ggros, dazu Pommes
99. Fluto ...................................................................... 1 Suzuki, dazu Fommes
100. Finocchio ........................... i kleines Paniertes Schnitzel, dazu Fommes

1O1. Schneewittchen .................................................. kleine Fortion Gyros

& 1 Schwcinesteak, dazu Fommes

102. Kleine Schweinefilets .o, 2 Schweinefilets,
in Metaxasauce (mit Champignoms},
mit [ damer Kase tiberbacken

10%. Drei Lammkote!etts ........................... 3 | ammkoteletts, dazu Fommes
104 Donalcl Duck ................................ 6 Chicken Nuggets, dazu Fommes

105. Arie”e .................................................... 4 Fischstabchen, dazu Fommes

viele Héuser in Griechenland haben heute noch
Patzouria (Fenster-/ | iirladen) an [Fenstern & | iiren




eine Beilagen

199, T SEAESIKT v kleine Portion Tsatsiki
200. Fommes .....................................................................................................
2070, RIS e in Jomaten-Sauce oder Putter
202. Krokettcn ................................................................................................
20%. [olienkartoffel oo, mit KrauterJoghurt-Cremé
204 Bratkartoffeln o mit Speck & /wiebeln
205. Gebratenes Gemijse ..........................................................................
206. (sebratene /wiebeln v, mehlierte & frittierte /wiebeln
226. (sebratene Champignons & /wiebeln oo
207. Saucen ............ Metaxasauce, K noblauch-Sahne-Sauce, T omaten-

SCmQSauce , Rahm~5a}me—5auce, Champignon~5a}me~5aucc,
F]Cegersauce, Mango~Curr9~6auce, Bratensauce, Curr9~5a§'mc~
Sauce, Jégersauce, ngeunersauce, Kréuter—5ahne~5.auce

Sauce T’Io”anclaise & TomatemSauce
208. Schamce Sauce ....................................................................................

209. Gr[jner Salat Bcilagensalat (Ejsbcrgsalat), mit JoghurbDressing

210. Krautsalat gemischt ......................... Bcilagensalat (Kraut-, Bohnen-
& Ejsbergsa]at) mit Olivemé]~Essig~Dressing

211. Tomaten—Gurken»—Salat ..................... mit Olivenél—Essig~Dressing
2%2. (ariechischer Bauernsalat oo, Peilagensalat

250. Kréuterbutter ........................................................................................ '

399. Mago/KetchuP .....................................................................................



Deine [ xtras

212. Ggros ............ Drehspieﬁmqeisch (5chweime1qcisc}1> als Beilagenportion
2175, Suzuki ........................................... r_'lacksteai( (gemischtes f"jacioqeisch)
214 Souvlaki ................................................ Fleischspieﬁ (Schweinemqeisclﬂ)

215. LC!C)CF ................................................................................ Schweineleber

224 Gricchisches Souvlaki .............. Fleischspieﬁ nach griechisclﬁer Art

(durclﬂwachsenes, saFtiges Sclﬂweineﬂeisch)
mit Faprika & Zwiebeln

227. thteki ............................................... mit [ etakise geﬁj”tes [Hacksteak
(gemischtes r"‘]acbqeisch), dazu T omaten-Sauce
(a]s Dekoration)

228. GC{:U”tCS Souvlaki ............................... mit [Tetaksse gmc[j”ter 5PieB i
(5chweineﬂeisch) -




Desserts

500. Kugel E_is ...................................... Schokolade, Vanille &cr [rdbeere
Of. GCmiSC}‘ItCS E_is ............................................. = Kuge]n Fis, mit Sahne
502. \/ani”eeis mit Schokosauce ............ . Kugeln Vanilleeis, mit Sahne

30%. \anilleeis mit heien Amarenakirschen ......... 4 Kugeln Vanilleeis,
mit Sahne

304 Vanilleeis mit heiRer [Jimbeersauce ... 4 Kugeln Vanilleeis,
mit Sahne

507. E_xtra Sahne ...........................................................................................

508. E_xtra SaUCC/TOPPing ............ Schokoladen- oder [Himbeersauce,

Amarenakirschen

310. (ariechischer Joghurt mit Honig & Wallniissen v,

ein Wahrzelchen von Kava!a sind die Kamares (Aquadukt)




Gctrénkeka rte

,,Jémas f« (awC deutsch: Frost)
i griechischer Trinkspruch und bedeutet so viel wie

Jauf unsere Gcsuncﬂneit“

Die | iste der [nhaltsstoffe & A”ergenc finden Sie auf einer separaten K arte.

Bitte wenden Sie sich an unser Scrviccpcrsonal‘



eiBgetrénke

(ariechischer Mokka .

E_spresso ...........................................................................................................

CaPPuccino .....................................................................................................
M A B F e et e e e e e

[ atte MAcchiato e eee et

Alkoholfreie (Getranke & Safte

(alle Safte auch als Scl’xorleﬂ méglich)

Mineralwasser (mit & ohne Kohlenséure) ..........................................

Coca Cola, Coca Cola Light, ....................................................
(oca Cola /ero, [Tanta, Sprite, Spezi

PBitter | emon, Ginger AN OO

NV TEAMANZ oot seneoe

APFCL Orange, KSR, oo
Banane, KIPDa e




iervom | ass

(a”c Biermischgetr&énke auch als alkoholfreie \arianten még]icl’l,
aber erst ab 040 !)

K(’jnig Filsener, Bitburger ..............................................................

Alster, Kadler, ...................................................................................
PYier mit Wassen, oo
Ber Mt C0la e

TH. Kc’jnig WICKED e

Flaschenbier

K(’jstritzer ............................................................................................

Byitburger (alkoholfrei) w...vvvrrrrrrrrrrerersssssssssesssmnisseseessssssssssseseesesesses
Benediktiner Weizenbier ..o
Benediktiner Weizenbier (dunkel) wovovoooeeeeeeeeeeeeeee.
Benediktiner Weizenbier (alkoholfrei) ..o
Benediktiner Weizenbier (Banane) oo,
Benediktiner Fell (Fi18) oo




Offene Weine & Sekt

(alle Weine auch als Schor]cn mc‘jglich)

lmiglgkos (ieblich - weib oder rot) oo 12.0% vol. oeveerans 0.10
............................. 12.0%vol oo 0.258

............................. 12.0% VOl ceveeeeees. 050

Makeclonikos (halbtrocken ~weiB,; rot oder rosé) e 12.0% VOl i 0.10
12.0% vol. weveuenne. 0.25
12.0% vol. weveeeeen o050l

lonos (trocken - weiB oder rot) ................................... 125% V7<) RN Q.10
................................... 125% vol. cveeeeeens. 0.25

................................... 125% vol. v 05
Roséwein Gﬂalbtrocken oder troci«zrx) ...................... 12.0% vol. weveeenn.. 0.10
...................... 12.0% vol. ececeeeeeen. 0.25

...................... 12.0%vOol. ceooveeee. O5

Mavrodaphne (likérartig@r Rotwein) wooeeeieeeeeeeenn. 15.0% vOl. weveueennn.. 0.1
...................... 15.0% vol. eeeeeuenne. 0.254

...................... 15.0% vol. ccoeoveeec. 05

APClia B!ack Label (lieblich - rot) oo, 11.5% vol. evveeeennn 0.10




F]aschenweinc

Retsina Malamatina (geharzter Weibwein) ..o 11.0% vol. weeeeenen. 0.25

........... 11.0% vOl. veveeeeenee. 050
]miglgkos (lieblich - weiB oder rot) e 12.0% VOl oo, 075
Makedonikos (halbtrocken - weis, rot oder rosé) .... 12.0% vol. cooeen..... 0.75
Syrah (trocken - rot) w.ovvvvvvioooocecceee 15.0% VOl evvereeran 0751
Sauvignon Merlot (trocken - rot) weeveereeeeeeeeenn. 14.5% vol. covveerennn. 0751
Sauvignon (trocken = WeiB) wovoueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeae 11.5% vol. eveeenens 0.75

Mavroc]aphne (likérartiger Rotwein) oo, 15.0% VOl. veveeeeennnnn 0.75




Spirituosen

OUZO (Anisspirituose) ................................................. %8.0% VOl e, 2 ¢l

Flasche OUZO (Anisspirituose) ................................ %8.0% VOl v, O.78

Ouzo Loul(atos mit E_is (Anisspirituose) «.coeeveenenn. 38.0% vOl. wivveieriinnn 28
Flasche Ouzo Loukatos mit E_is (Anisspirituose) %8.0% vOl. weveeeeenn. .78

Tsipouro mit ["is (mit oder ohne Anis) .......... 38.0% vol. oo 28

Marsala (iksrwein - rot) oo, %5.0% vOl. oo 2 ¢l

V0K s 40.0% VOl eveeeernennn. 28
Whisky (Johnnic Walker Red Label, Brallantines) ............. 40.0% VOl evevereeenne. 28
\Nhiskg (Jack DIaniel s) ueee oo 40.0% VOl ceveeeeaan. 2

FRUM (Bacard) ceveeeeeeeeee e eeennens 40.0% VOl wvovevieinnnn 28
Rum (Havana Club) vevieieeieeseesesssssesssssessssssnes 40.0% VOl wvoveveeinnnns 2
Metaxa 5 Sterne (Weinbrand) ce.oveeeeeeeeeeeeeeeeereenen. %8.0% VOl weveeeeeeeean, 2
Metaxa 7 Sterne (Weinbrand) «eeeeeeeeeeeeeeeeeeereenen. 40.0% VOl veveeeeeenenn 28

Springer Urvater (Weinbrand) «.ovoviiiiieiiiieeiis 28.0% VOl oo Vi
Jégermcister (K uterlikar) «eveeeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeeeee %5.0% vOl. oo 2 ¢l

R amazotti (Krsuterlkar) .o eeeiererseressesnenerossesensasens %0.0% vOl. oo 2

Bailegs (Jrish Cream [ikSm) voveoeeeeee e, 17.0% vol. ceveeeei B th
&




Long Dirinks & Aperithc

Quzo Mixgetrénk ................................................ %8.0% VOl eveeeeenen. 030
Wodka Mixgetrank .o 40,0% vOl. v 030
Whiskg Mixgetrénk ............................................. 40,0% vol. evveerennn. 030
Jack Daniels mit Cola ...................................... 40,0% VOl voveeeeennn 030
Bacarc}i Mixgetrénk ........................................... 40,0% VOl voveeeeennn. 030l
[Havanna Mixgetrénk ......................................... 40,0% vol. oveerennnn. 03
Weinbrand Mixgetrénk ..................................... 28,0% vol. cveeen. 03
Jégermeister Mixgetrénk .................................. %50% VOl weeeeenen. 0%

56!(’{ ((A12S) teeeeeeeeeeeeeee e 11,0% VOl woveeeeennne. o)

Aperol Spritz ....................................................... 11,0% VOl weveeeeenen. 03




..-\/ielen Dank fiir I uren Besuch.

( |ber eine Bcwcr‘cung wiirden wir uns schr freuen.

PanN
000

@kavalawildeshausen




